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1. INTRODUCCIO

La Institucié Catalana d’Estudis Agraris ICEA), filial de I'Institut d’Estudis
Catalans (IEC), és una entitat cientifica, técnica, cultural i de reflexio, estudi
i debat de les diferents tematiques de I'agricultura, la ramaderia i la silvicul-
tura catalanes i del mon rural. La ICEA és una institucio independent i plu-
ral. La seva actuaci6 no té finalitat de lucre i es basa en la dedicacié volunta-
ria dels seus membres. Esta organitzada en diverses seccions, una de les
quals és la Seccio de Viticultura i Enologia, que I'any 2021 va complir vint-i-
cinc anys.

Durant aquest periode totes les nostres activitats han estat relacionades
amb la viticultura i ’enologia dels Paisos Catalans, perd voldriem destacar la
nostra activitat pionera: 'impuls d’estudis sobre les varietats de vinya que
hem considerat autoctones del nostre territori. Han estat estudis fets al llarg
del temps i presentats en diverses jornades, en diferents localitats de la nos-
tra geografia i que han estat el material de diverses publicacions, de manera
especial en la revista Dossiers Agraris, de la ICEA.

Per a les nostres activitats hem comptat amb la collaboracio, a part dels
mateixos membres de la Seccid, d’estaments publics i de professionals pri-
vats del sector. En alguns casos, aquestes collaboracions s’han fet de mane-
ra permanent a través de convenis, i és la nostra voluntat continuar-les du-
rant molts anys, sense cap interes economic de la nostra part i sols amb
I'objectiu de ser utils al sector i al pais.

Som defensors d’aplicar la ciéncia i la técnica per elaborar un bon vi, que
respecti el medi ambient i promogui I'is de les nostres varietats autoctones,
les quals formen part del nostre patrimoni vegetal; perd també ho som de la
cultura i la historia d’aquest patrimoni, que situa els origens dels nostres vins
dins dels més antics a escala mundial. També hem treballat en la defensa del
paisatge que ens envolta. Un bon vi ha d’estar en harmonia amb el seu en-
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torn. Aquestes son les fites que hem desenvolupat i de segur que poden
ajudar a augmentar encara més el prestigi dels nostres vins que fa temps han
aconseguit.

2. ANTECEDENTS

Des dels inicis de la ICEA, hi ha interes a crear una seccioé que tracti de la
viticultura i enologia. Ja 'any 1981, a 'assemblea de socis, es va celebrar
com a acte academic un tast de vins catalans dirigit per Miquel Donate
(1914-2001), enginyer agricola de I'Escola Superior d’Agricultura de 'épo-
ca de la Generalitat republicana, professor de I'escola i cap del Servei Tecnic
de Viticultura de la Diputacié de Barcelona (que va donar continuitat als
antics Serveis Tecnics d’Agricultura de la Generalitat republicana). L’any
1987 el nostre consoci Josep Espelta, vinculat al mon del cava, va donar la
conferéncia Diferéncia entre cava i xampany.

Durant aquest periode es va fer el primer intent de crear la Seccio i es
va oferir el lideratge a Eduard Puig Vayreda (1942-2018), enginyer agricola
i enoleg, que exercia diferents carrecs a 'Emporda relacionats amb la vinya i
el vi, professor de la Universitat de Girona i director de I'Institut Catala de la
Vinya i el Vi UNCAVD) (1984-1990). Totes aquestes tasques no li permetien
assumir la creacio de la Secci6. Tot i aixi, va collaborar en diferents ocasions
amb la ICEA, i destaquem les conferéncies «Situacio actual de la vitivinicul-
tura catalana», 'any 1988, i Evolucio varietal i enologica al Principat», I'any
1992, a la VIII Jornada d’Agricultura a Prada.

Cal destacar que l'acte més important dut a terme en aquest periode va
ser el de la VIII Jornada d’Agricultura a Prada, el 22 d’agost de 1992, que
tracta {’evolucio varietal en la viticultura» (vegeu el programa a la figura 1).
D’aquest programa cal destacar la preséncia com a ponent del professor
Boubals (1926-2007) de I'Escola Superior Nacional d’Agricultura de Montpe-
ller, una de les personalitats més importants del segle xx en el camp de la
viticultura. La seva exposicio ens va esperonar a crear la Seccié i ens va
orientar sobre la tematica que convindria desenvolupar. El professor Bou-
bals va defensar que el cabernet sauvignon podia convertir-se en una varie-
tat autoctona en cada lloc on es plantés, ja que cada lloc té un sol i una cli-
matologia diferent i podia considerar-se que les caracteristiques del vi que
podia donar la varietat de Bordeus serien diferents en cada «errer. Aixo a
molts no ens va convencer i varem comencar per treballar les nostres varie-
tats autoctones.

L’altima activitat previa a la fundacié de la Seccié va ser la jornada agro-
sectorial La vinya i el vi», 'any 1993, organitzada pel consoci Francesc Re-
guant.
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Ficura 1. Programa de la VIII Jornada d’Agricultura a Prada, any 1992

‘ ——

Font:  ICEA.

3. FUNDACIO

Si bé anteriorment hi va haver diversos actes a la ICEA que estaven rela-
cionats amb la viticultura i I'enologia, va ser durant I'assemblea de socis de
I'any 1995 que l'aleshores president, Joan Pere Vila-Hors (1922-2018), va
proposar d’impulsar la creacié d’una secci6 sobre viticultura i enologia. A
partir d’aqui, varem tenir contactes i reunions amb diverses persones, pro-
fessionals del sector i d’altres, i varem fer una primera convocatoria adreca-
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da a tothom que estigués interessat a formar part del projecte. Aquesta con-
vocatoria (figura 2) va tenir lloc als locals de I'TEC el 2 de maig de 1996. En
la reuni6 es va concloure que era molt interessant crear aquesta nova seccio
dins de la ICEA per la importancia creixent que mostraven la viticultura i
I'enologia catalanes. A continuacié, es va formar una comissié permanent
per a endegar el més aviat possible la nova secci6.

Figura 2. Primera convocatoria dirigida a crear la Seccio
de Viticultura i Enologia de la ICEA

i
@ E Carrer del Carme, 47. 08001 Barcelona
Telfs. 318 55 16 - 318 55 50
Fax: 41229 94

Institucid Catalana dEstudis Agraris

FILIAL DE L'INSTITUT D'ESTUDIS CATALANS

CREACIO DE LA SECCIO D’ENOLOGIA I VITICULTURA

Benvolgut/da amic/ga,

Tal com es va quedar en la passada assemblea de socis de la ICEA,
durant 1’any 1996 s’ha de crear la seccié d’Enologia i
Viticultura.

La intencié de crear aquesta secci6 és, quasi bé, tan antiga com
la ICEA i creiem que és un bon moment per comencar a treballar-
hi.

Actualment hi ha un interés cada vegada més elevat, per part dels
productors, d’arribar a la maxima qualitat en 1’elaboracié de
vins i caves i altres productes a partir de la vinya. També per
part del consumidor han augmentat considerablement els
coneixements i 1’interés per apreciar aquesta qualitat.

Malgrat tot el consum de vi a Catalunya i a l’Estat Espanyol ha
disminuit molt per diferents causes que han portat a aquest
resultat. Per tant cal fer un esfor¢ per continuar avangant en
qualitat i en 1’elaboracié de nous productes atractius pel nostre
mercat i per l’exterior. Convé també influir en el ciutada i fer-
1i veure que el vi es una beguda sana i agradable.

Aquesta nova Seccié hauria d’interessar-se per les dues parts
exposades. Per tal de posar fil a 1’agulla convoquem a tots els
socis que hi vulguin participar activament per el proper dia dos
de maig a les 18h30 a la Sala Puig i Cadafalch de 1’IEC, carrer
del Carme, 47.

Josep Ma. Puiggrés i Jové
Coordinador en funcions de la Seccid
de Viticultura i Enologia

Barcelona, 16 d’abril de 1996

Font:  ICEA.
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Com a resultat d’aquesta convocatoria, es van establir I'organitzacio i els
objectius de la futura Secci6 de Viticultura i Enologia i es va fer una segona
convocatoria definitiva I'l de juny de 1996 als locals del Museu del Vi de
Vilafranca del Penedes (figura 3).

Ficura 3. Segona convocatoria per a crear la Seccio de Viticul-

tura i Enologia de la ICEA

Perdo malgrat les seves virtuts i del valor econdmic que té per al
nostre pais, el seu consum ha baixat molt els darrers anys i ha
estat substituit per altres begudes no tant lligades a la nostra
cultura.

Per tant, a fi de discutir tot aixé, et convoquem per al proper

dissabte, dia 1 de juny a les 10h30 del mati al Museu del Vi de
Vilafranca del Penedés, a la reunié que tindrem sota el segiient

Ordre del Dia:
1. Presentacié dels objectius de la nostra Seccid i debat.
2, Eleccié d’un Comité Permanent format, pel cap baix, per deu
persones les quals, posteriorment, escollirien el
Coordinador de la Seccid.
3. Proposta d’un pla provisional d’accié en cas que el Comité
escollit ja pogués avangar alguna cosa.

La reunié s’acabara al voltant de les 12h30.

Esperant veure’t a Vilafranca el proper dia primer de juny, et
saluden cordialment,

ICEA
Seccié Viticultura i Enologia

Josep M. Puiggrés i Jové

36

Fonr:

ICEA.
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En aquesta reunio es van recollir les signatures necessaries per a crear
una seccié nova, tal com indicaven els estatuts de la ICEA d’aquell temps.
Els membres fundadors I'any 1996, la majoria persones molt lligades al sec-
tor, varen ser: Jaume Garriga, Didier Soto, Narcis Vila, Francesc Rius, Agusti
Villarroya, Pere Guilera, Santiago Minguez, Florence Imbert, Josep Gol, Mi-
quel Canals, Bartomeu Gramona, Josep Rubio, Salvador Alegret i Joan Ra-
fols. També s’hi van concretar el programa a realitzar i 'ambit d’actuacio, els
quals es van resumir en un fulleté (figura 4).

FiGUurRA 4. Ambits d’actuacio i objectius de la jove Seccio de Viticultura

i Enologia

QUE ES LA ICEA

La Institucié Catalana d’Estudis Agraris, de
P'Institut d’Estudis Catalans és una entitat
cientifica, técnica, cultural, de reflexié, estudi
i debat de les diferents tematiques de
P'agricultura, la ramaderia i la silvicultura ca-
talanes i-del mén rural.

La ICEA és una instituci6 independent i plu-
ral. La seva actuacio no té finalitat de lucre i
es basa en la dedicacié voluntaria dels seus
membres.

L’actuacio de la ICEA s’estén a les terres de
llengua i cultura catalanes.

Per a portar a terme els seus objectius, la
ICEA organitza i realitza una gran diversitat
d’activitats.

Des de la seva creacié el mes de maig de
1977, la ICEA ha mantingut una dinamica
continuada d’activitats.

SECCIO DE VITICULTURA
1 ENOLOGIA

La Seccié de Viticultura i Enologia és la seccié
més jove de la Institucié Catalana d’Estudis
Agraris. Va néixer amb el mateix esperit general
de la ICEA, pero s’ocupa especificament de la
viticultura i 'enologia.

Promou i col-labora en estudis especifics sobre
les varietats autoctones catalanes i organitza
activitats per divulgar els nostres vins, com ara:

- jornades técniques

- conferéncies

- visites a zones viticoles

- cursos

- tallers de tast

- promocié de treballs i estudis

- publicacions.

La funcié de la Secci¢ de Viticultura i Enologia
no és ocupar-se de les activitats propies d’altres
entitats i institucions, sind fer de complement
d’aquests organismes i ser util a una de les
activitats més antigues de la nostra agricultura.

Per tant, la Secci6 s'adreca als professionals
del sector: viticultors, enolegs, pagesos i per-
sones amb I'esperit d’aprofundir en un mén que
entra de ple dins la nostra cultura mediterrania i
la seva dieta, i que forma part del paisatge i de
larquitectura des dels cellers medievals fins als
modernistes.

Font:  ICEA.
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Com ja hem avancat a I'inici, es va proposar com a activitat principal rea-
litzar estudis especifics sobre les varietats que hem considerat autoctones
dintre dels Paisos Catalans des de les diferents arees: viticultura, enologia i,
com a concepte innovador, historia; a més, totes les altres activitats que hem
realitzat han anat lligades a aquest eix principal.

Primer de tot, calia definir queé enteniem per varietat autoctona, varietat
tradicional i varietat forana, per a les quals vaig proposar les definicions
seglients després de consultar diferents autors.

Autoctona: la paraula autoctona ve del grec autos que significa ‘prop?’, ‘el
mateix’, i khan que significa ‘terra’, o sigui, varietat nativa del lloc, és a dir,
del lloc on s’ha trobat la documentacié més antiga que menciona una deter-
minada varietat o restes de plantes més antigues en jaciments o ceps que han
sobreviscut durant molt de temps en un lloc anterior a d’altres, en cas que
s’hagi escampat. Uns exemples, dels quals parlarem, serien el trepat, possi-
blement originari de la Conca de Barbera, o la garnatxa negra del Priorat.

Tradicional: considerem que sOn varietats que se sap que han arribat
d’altres llocs, perd fa molt de temps (segles en algunes ocasions), com el
moscatell o la malvasia.

Forana: considerem que el seu origen és de fora, i s’han introduit a la
nostra area geografica en un periode relativament recent, com poden ser
cabernet sauvignon, chardonnay, riesling i d’altres.

4. ACTIVITATS REALITZADES

Una activitat complementaria que hem fet ha estat fer una breu recerca
de l'origen del cultiu de la vinya i de I'elaboracié del vi per a enllacar poste-
riorment amb la historia de les varietats que hem estudiat.

La vinya o les plantes de cep pertanyen a la familia de les vitacies, amb
unes sis-centes especies que s’estenen pels paisos subtropicals i temperats.
Moltes son enfiladisses. La Vitis vinifera L. subsp. sylvestris és 'ancestre de
gairebé totes les varietats de ceps que produeixen raim, i que es va estendre
per tot Eurasia, des de I'Asia central fins a la peninsula Iberica, és a dir, per
uns 6.000 km de longitud, i aquesta subespeécie va originar la Vitis vinifera
L. subsp. vinifera, que és la forma cultivada i els seus raims poden produir
el vi.

L’any 2010 varen sortir a la llum els primers treballs cientifics del jaci-
ment d’Areni, que és un jaciment arqueologic on s’han trobat restes de fa
uns 6.100 anys que permeten assegurar que en aquesta localitat de la pro-
vincia de Vayotz Dzor, a Armenia, es va produir el primer vi fins ara cone-
gut. Aquestes restes tenen tots els elements d’un celler, cup, gerres per a
posar el vi, ceramiques, residus de malvidina, restes de raim premsat, fulles
de cep i llavors de raim.
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A partir d’aquest punt, el cultiu de la vinya i la técnica de fer vi es va
estendre a Mesopotamia, Anatolia, Palestina i la vall del Nil. Tot i que Egip-
te no va ser el primer lloc de presencia de la vinya cultivada, és de les pri-
meres cultures antigues de la qual s’ha trobat més documentacio, tant escri-
ta com grafica. En el cami fins a la peninsula Ibérica va ser molt important
Fenicia. Els fenicis eren uns grans navegadors i comerciants i varen intro-
duir, entre altres coses, el consum del vi i, després, les plantes de ceps per
a la propia produccio a les colonies que varen fundar a la Mediterrania oc-
cidental. Aquesta va ser la ruta d’arribada del vi i la vinya a la peninsula
Ibeérica.

Cal destacar, ja dintre de I'area actual dels Paisos Catalans, el poblat ibe-
ric d’Alt de Benimaquia (a Dénia), on probablement es va produir el primer
vi d’aquesta part de la Mediterrania. Contemporaniament a aquest periode,
cal ressaltar a Catalunya el jaciment del Turé de la Font de la Canya, a Avi-
nyonet, on s’han trobat restes que indicarien una produccié de vi, la més
antiga del Principat fins ara.

FicuraA 5. [tineraris de 'arribada del vi a la Mediterrania occidental

Marsella
L]

)

Font
de laGaiiya

Altde
Benimaquia

Areni

Creta Mﬁ;ia

Egipte

Font:  Elaboraci6 de l'autor.

Posteriorment, hi va haver la que en podem dir ruta nord d’introduccié
del vi mitjancant els grecs foceus, que varen fundar colonies a la Mediterra-
nia occidental nord com Marsella, Agde, Roses o Empuries (segle vi aC) i
que va ser una altra porta d’entrada del vi al territori al qual avui en diem
Catalunya (tal com podem observar en el mapa de la figura 5, ruta de color
carbassa; la blava és la dels fenicis). Els grecs no tan sols hi varen introduir
el vi i la vinya, sin6 la cultura que el vi comportava. El poble que més va
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influir que el cultiu de la vinya fos important a tota la peninsula Iberica va
ser el roma, que desembarca I'any 218 per Empuries, conqueri la peninsula
Iberica i la va integrar al seu imperi. Tot el territori que avui forma Catalunya
va estar integrat a la provincia Tarraconense i els seus vins, especialment de
la Laietania, Tarraco i les Illes Balears, varen ser molt apreciats pels romans
i exportats a diferents indrets.

Amb la caiguda de 'Imperi roma i les invasions germaniques i musulma-
nes, la vinya i la producci6 de vi tenen una aturada (especialment durant
I'época musulmana), perd no desapareixen i el consum de vi es manté.

A partir de la recuperaci6 cristiana del territori, la vinya i el consum de vi
tenen una gran expansioé en la qual va tenir un paper important 'Església i
els ordes religiosos. Posteriorment, i en el periode de I'edat mitjana, els reis
i els nobles de la Corona catalanoaragonesa varen introduir i consumir di-
versos vins de la Mediterrania oriental.

A I'época moderna novament es produeix una gran expansio de la vinya
a Catalunya degut a 'important comer¢ d’aiguardent que es va produir amb
I'exportacié a Holanda, Anglaterra i els paisos baltics.

A finals del segle xix hi ha dos fets importants, I'aparicio de la filloxera,
que va destruir la vinya, amb les consequiencies socials derivades d’aquest
fet, i la creacié del xampany catala», avui denominat cava (actualment hi ha
altres denominacions per al vi escumos produit a Catalunya).

De finals del segle xx i principis del segle xxi, cal destacar els processos
globalitzadors de la produccio i la implantacio de sistemes de cultiu alterna-
tius, i com a tema molt important, en les plantacions que son de reg, estu-
diar els millors sistemes per a I'estalvi d’aigua, degut als problemes produits
per les persistents sequeres, aixi com la discussié sobre els efectes sobre la
salut i, finalment, una gran activitat per part del sector de lligar el vi a una
gran diversitat d’activitats culturals.

Un cop varem definir les vies d’arribada de la vinya i el vi a 'area geogra-
fica on avui hi ha Catalunya, varem iniciar una serie d’activitats que resumim
a continuaci6 agrupades per anys.

Any 1995

— 11a Jornada d’Agricultura a Prada: <Una agricultura mediterrania per a
una dieta mediterrania». Varem tractar sobre el vi i la salut en la conferéncia
«El vi: els avantatges del seu consum moderat des del punt de vista de la sa-
lut, a carrec de la doctora Concepci6 Fiol, cap de la Unitat de Recerca Expe-
rimental de I'Hospital Universitari de Bellvitge.

Any 1998

— 13a Jornada d’Agricultura a Prada: £l vi i la dieta mediterrania», amb
les conferencies segtients: «Historia del conreu de la vinya i el vi i evolucio
futura», a carrec de la doctora Montserrat Nadal, professora de la Facultat
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d’Enologia de la Universitat Rovira i Virgili (URV); dntroduccio a 'enologia»,
a carrec del doctor Fernando Zamora, de la URV; Elaboracié dels vins de
Banyuls», a carrec de Lloreng Planes, enginyer agronom, i Pere Manzanares,
periodista, representacioé per part de la Catalunya del Nord, i dntroducci6 al
tast, a carrec del doctor Enric Bartra, enoleg de I'INCAVI.

Any 2001

— Jornada Viticultura i enologia de costers: el Priorat, 17 i 24 de novem-
bre a la Facultat d’Enologia de la URV, amb el programa: «Viticultura de
costers», pel professor associat Agusti Villarroya; «Caracteristiques de la DOQ
Priorat, a carrec de la professora Montserrat Nadal; <Tecniques d’elaboraci6
dels vins negres», a carrec del professor Fernando Zamora, de la URV; dntro-
duccio al tast de vins del Priorat,, a carrec de J. Lluis Pérez, enoleg (Mas
Martinet Viticultors).

Any 2002

— 19 de febrer, conferéncia Estudis d’enologia a Tarragona: passat, pre-
sent i futur, a carrec de Lluis Arola Ferrer, rector de la URV de Tarragona, a
la Facultat d’Enologia, amb la qual continuem els contactes de collaboracio,
que encara perduren.

— 14 de desembre, Jornada sobre Viticultura i Enologia de la Denomina-
ci6 d’Origen Emporda - Costa Brava, a Figueres, amb el programa seglient:
«Caracteristiques viticoles i enologiques de la denominacioé d’origen», a car-
rec del professor Eduard Puig Vayreda, de la Universitat de Girona (UdG);
«Caracteristiques enologiques dels vins elaborats pel Celler Castell de Perala-
da i evoluci6 durant els ultims anys», a carrec d’Olga Llobet, cap de Rela-
cions Publiques; dntroducci6 dels vins i oli elaborats per la Cooperativa de
Pau-Roses», a carrec de Simon Casanovas, gerent, i Presentacio dels vins del
Celler Espelt-Vilajuiga», a carrec d’Anna Espelt, enologa.

Any 2003

— 29 de novembre, a Manresa, La varietat picapoll, amb el programa:
«Caracteristiques de la Denominacié d’Origen Pla de Bages», a carrec de Va-
lenti Roqueta, president de la DO; «Caracteristiques de la varietat picapoll, a
carrec de Joan Soler, enoleg; «Visita i discussio sobre la varietat picapoll al
Celler Cooperatiu d’Artés», a carrec de Victor Berenguer, enoleg, i «Visita i
discussi6 sobre els vins de varietat picapoll», a carrec de Joan Soler, enoleg.

Any 2004

— 251 26 de febrer, Curs sobre el cava, a I'IEC, Barcelona, amb el pro-
grama: dmportancia economica del cava», a carrec de Josep M. Puiggros;
«Viticultura», a carrec de Pere Guilera, enginyer agricola i propietari de Caves
Guilera; Enologia: vinificacié dels vins blancs i el cava», a carrec de Joana
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Vinas, directora técnica de Raventos i Blanc, i dntroduccio al tast i el mari-
datge», també per Joana Vinas.

— 10 de juliol, «Visita practica a la zona del cava del Penedes, visita a les
caves de Pere Guilera i de Raventds i Blanc.

— 10-11 de desembre, Jornada sobre I’Estat Actual de la Recerca sobre
Viticultura i Enologia, programes en curs de la Facultat d’Enologia de la URV
de Tarragona a carrec dels diferents professors de la facultat.

Any 2005

— 24 de febrer, Jornada sobre el Cava Rosat, a 'IEC, amb el programa
segiient: dmportancia economica del cava», a carrec de Josep M. Puiggros,
coordinador de la Secci6 de Viticultura i Enologia de la ICEA; «El cava rosat,
un amor a primera vista», a carrec de Jaume Gramona, director técnic de
Gramona, SA, i professor a la Facultat d’Enologia de la URV.

— 11 de marg, Jornada sobre la Varietat Picapoll, a Manresa, amb el pro-
grama seglient: <El picapoll a Catalunya i el Bages, notes historiques», a car-
rec de Lloreng Ferrer, professor de la Universitat de Barcelona (UB), i Jaume
Plans, historiador; «El sol influencia en la viticultura del Bages», a carrec de
Jaume Boixadera, del Departament d’Agricultura, Ramaderia i Pesca (DARP)
de la Generalitat de Catalunya; Selecci6 clonal i sanitaria de la varietat pica-
poll blanc de la Denominacié d’Origen del Pla de Bages», a carrec de Carme
Domingo, Lluis Giralt i Santiago Minguez, de 'INCAVI; «Caracteritzacio ge-
netica de la varietat picapoll de diferents origens mitjancant marcadors
microsatellits», a carrec de Anna Puig, Carme Domingo i Lluis Giralt, de la
Secci6é d’Investigacio de 'INCAVI; «Tecniques de biologia molecular per a
la identificaci6 i tipificacio de varietats de Vitis vinifera», a carrec de Frances-
ca Fort, professora de la URV; «Estrategies de vinificacié de la varietat pica-
poll», a carrec de Joan Soler, director tecnic de Masies d’Avinyo. Dinar tast
de vins picapoll. A l'acte varen assistir productors de I’Appellation d’Origine
Protegée Coteaux du Languedoc - Picpoul de Pinet (figura 0).

— 10 de juny, Jornada Sols i Viticultura, al Museu del Vi de Vilafranca,
amb el programa segtient: <Experiéncies en viticultura de precisié», a carrec
de Joan Esteve, de la Divisio Agricola de Raimat; taula rodona dnformacié de
sols per a la viticultura del futur, moderador Santiago Minguez, cap del Ser-
vei Tecnic de 'INCAVI.

— 18 de juny, Jornada sobre Malvasia de Sitges, a 'Hospital de Sant Joan
de Sitges, amb el programa segtient: {La malvasia a la cuina de I'antiguitat, a
carrec de Valenti Mongay, restaurador i propietari del Restaurant El Velero
de Sitges; «Aplicacions de la malvasia a la cuina actual», a carrec de Florencio
Martinez, del Restaurant El Velero; dLa malvasia de Sitges en el mén de les
malvasies», a carrec de Enric Bartra, técnic de 'INCAVI; «Vinificacions de la
malvasia de Sitges», a carrec d’Anna Baques, endloga; «El futur de la malva-
sia de Sitges», a carrec d’Antoni Almirall, responsable de la producci6 de la
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FiGura 6. Jornada del picapoll, 11 de mar¢ de 2005

Font: DO Pla de Bages.

malvasia de Sitges de 'Hospital de Sant Joan. Dinar amb maridatge de mal-
vasia de Sitges.

Any 2006

— 1 d’abril, Jornada sobre Descobrir la Denominacié d’Origen Alella en
Directe, amb el programa segiient: dntroduccié a la Denominacié d’Origen»,
a carrec de Jordi Pujolras, secretari de la DO; visita als cellers Roure, acom-
panyats per Narcis Canilla, cap comercial; visita a la Cooperativa Alella Vini-
cola, acompanyats per Xavier Garcia, enoleg; visita als cellers Alta Alella,
acompanyats per Vicen¢ Galvany, enoleg; visita a Caves Parxet, acompa-
nyats per Josep Puig, director general. Dinar amb maridatge amb els vins de
la DO Alella.

— 16 de setembre, sortida Per la verema del Penedeés», visita a d.a vinya
del mén», projecte de Bodegues Sumarroca i la URV, seguiment de 360 va-
rietats de cep de diversos paisos (3.600 ceps), amb la produccié dels quals
es fan microvinificacions per a seleccionar les varietats que tinguin un millor
potencial per a produir vi d’alta qualitat. Posteriorment, visita al celler de
Can Feixes, es tracta d'un celler familiar que produeix vins i caves en una
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masia que encaixa l'arquitectura amb el paisatge de les vinyes, on la familia
Huguet des de fa molt de temps ha posat a la seva producci6 tot el saber
professional i huma.

— 17-18 de novembre, Jornada sobre Descobrir la Denominacié d’Ori-
gen Conca de Barbera en Directe, conjuntament amb la Facultat d’Enologia
de la URV, amb el programa segtient: divendres 17 de novembre, presenta-
ci6 de la jornada a carrec de Josep M. Puiggros; presentacié de la DO Conca
de Barbera, a carrec de la doctora Francesca Fort, de la URV; «Adaptacio de
varietats blanques i negres a la DO Conca de Barbera», a carrec de la doctora
M. Lampreave, de la URV; «Caracteritzacio dels vins de la DO Conca de Bar-
bera», a carrec del doctor J. M. Canals, de la URV; «Gastronomia de la Conca
de Barbera», a carrec de Sergi Redondo, del Restaurant Cal Magret de Mont-
blanc; «El cooperativisme i I'arquitectura dels cellers de la Conca de Barbe-
ra», a carrec de Gabriel Serra, historiador i tecnic del Consell Comarcal de la
Conca de Barbera. Dissabte, 18 de novembre, visita a la DO Conca de Bar-
bera a Montblanc, acompanyats per Carles Andreu, president, i Elisabet
Saez, secretaria; visita a la Cooperativa de I'Espluga de Francoli, acompa-
nyats per Joan Odena, president, i Joan Rabada, enoleg; visita al castell de
Milmanda, acompanyats per Josep Moles; visita al celler Mas Foraster, acom-
panyats per Ricard Sebastia; visita a la Cooperativa Vinicola de Sarral, acompa-
nyats per Miquel Cantd, enoleg; visita al Celler Carles Andreu, acompanyats
per Carles Andreu, propietari.

Any 2007

— 22 de febrer, Jornada Tast Les garnatxes de la DO Terra Alta», amb la
conferéncia Les garnatxes de la DO Terra Alta: origen, caracteristiques i vi-
tivinicultura», a carrec de Jaume Marti, secretari de la DO Terra Alta.

— 26 de maig, Jornada sobre Descobrir la DO Costers del Segre en Di-
recte, a '’Ajuntament de Verdd, amb les conferéncies dntroducci6 a la deno-
minacié d’origen», a carrec de Gabriel Perés, secretari de la DO Costers del
Segre; dntroduccio a la viticultura de la subzona de Verdu», a carrec de Rosa
Bisa, tecnica de ’Agrupacio de Defensa Vegetal (ADV); visita als Cellers Cer-
cavins de Verdu, acompanyats pel responsable, Flavia Serret; visita al Castell
del Remei, acompanyats per Eva Llovera; posteriorment, taula rodona sobre
la conveniéncia de fer vins amb varietats autdctones o varietats universals,
amb la participacié de Gabriel Perés i Rosa Bisa i moderada per Josep M.
Puiggros.

— 27 d’octubre, Descobrir el terrer: els vins de Banyuls i els vins del
Rosselld; visita del paisatge i les vinyes de Banyuls acompanyats per Roger
Rull, batlle de Banyuls i vinyater, i visita al celler de vi de Banyuls; visita als
cellers Mas Déu i introduccié dels vins del Rossell6, acompanyats pels pro-
pietaris i per Lloreng Planas, enginyer agronom i consoci de la Catalunya del
Nord.
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— 30 de novembre i 1 de desembre, Jornada sobre Descobrir la Denomi-
naci6 d’Origen Tarragona en Directe, conjuntament amb la Facultat d’Enolo-
gia de la URV. Divendres 30 de novembre, a la facultat: presentacié de la
comarca i la DO Tarragona a carrec del doctor Eloy Alonso, professor de
la URV; «Varietats propies de la DO Tarragona, clima, sob, a carrec d’Agusti
Villarroya, professor de la URV i tecnic del DARP; «Els vins generosos a la
DO Tarragona en entorn mundial», a carrec del doctor Joan Miquel Canals,
professor de la URV; «Gastronomia de la DO Tarragona, maridatge», a carrec
de Maria R. Casanova, professora de I'Escola d’Hoteleria i Turisme de Cam-
brils; Per que els joves d’avui beuen com a barbars del Nord? El vi sistema
de relacio i vehicle de cultura en el mén mediterrani d’Egipte a Roma», a
carrec del doctor Joaquim Ruiz, professor de la Universitat de Lleida (UdL).
Dissabte, 1 de desembre: presentacio de la DO Tarragona a carrec de Josep
Lluis Grogués, president, i Angels Collado, secretaria; visita de la Coopera-
tiva de Vila-rodona acompanyats per Pere Pié; visita al Celler Mas Viceng
de Cabra del Camp acompanyats per Vicen¢ Ferre; visita a les bodegues de
Muller acompanyats per Antonio Benito; visita al Celler Sort del Castell
acompanyats per Josep Saya.

Any 2008

— 26 de marg a I'IEC, dntroducci6 als vins de la varietat trepat. Introduc-
ci6 a la DO Conca de Barbera i caracteristiques de la varietat trepat», a carrec
de Carles Andreu, president de la DO Conca de Barbera; <Enologia i tast», a
carrec de Marti Magrina, enoleg.

— 31 de maig, Jornada sobre Descobrir la DO Costers del Segre en Di-
recte, Raimat i Ribera del Si6, visita als cellers de Raimat acompanyats per
Daniel Vela; dntroducci6 a la DO Costers del Segre», a carrec de Rocio San-
chez, secretaria; visita als cellers i les vinyes Costers del Si6é acompanyats
per Valvanera Martinez, directora tecnica; es va efectuar un colloqui sobre
les consequiencies del canvi climatic a la vinya amb Rocio Sinchez i Valva-
nera Martinez.

— 9-10 de juliol, Jornada sobre la Varietat Trepat, a Montblanc. Dimecres
9 de juliol: dL.a Denominacié d’Origen Conca de Barbera», a carrec de Carles
Andreu, president de la DO; «Noticies historiques sobre la vinya i la varietat
trepat a la Conca de Barbera al llarg de la historia», a carrec de Joan Fuguet,
doctor en historia de I'art, i Carme Plaza, doctora en filologia catalana; Sols
de l'area de cultiu de la varietat trepat», a carrec del doctor Jaume Boixadera i
la doctora Carme Herrero, del Servei de Produccio Agricola del Departament
d’Agricultura de la Generalitat de Catalunya; Estudi de I'evolucié climatolo-
gica de la Conca de Barbera en els darrers 50 anys i les seves possibles reper-
cussions en la viticultura del segle xxp», a carrec d’Eloy Alonso, enginyer téc-
nic agricola; «Entorn i caracteristiques del conreu de la varietat trepat», a
carrec d’Agusti Villarroya, responsable de I'assessorament viticola del Depar-
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tament d’Agricultura de la Generalitat de Catalunya; Selecci6 sanitaria i clo-
nal de la varietat trepat, a carrec de Lluis Giralt, tecnic de I'INCAVT; «Compor-
tament dels clons de la varietat trepat», a carrec de la doctora Margarita
Vilavella, tecnica de 'INCAVI; «Avaluacio de les caracteristiques fenologiques
i cromatiques de la varietat trepat, a carrec de la doctora M. Carme Masqué,
tecnica de P'INCAVI; Diferenciacié de vins de la varietat trepat: utilitzacio de
tecniques moleculars», a carrec de la doctora Anna Puig, técnica de 'INCAVI;
dncidéncia de la teécnica de concentracié de mostos en la varietat trepat», a
carrec de Fina Capdevila, técnica de 'INCAVI; Estudi preliminar de la carac-
teritzacié molecular dels clons de trepat», a carrec de la doctora Francesca
Fort, professora de la Facultat d’Enologia de la URV; «Caracteritzacio dels vins
escumosos de la varietat trepat, a carrec del doctor Joan Miquel Canals, pro-
fessor de la Facultat d’Enologia de la URV; taula rodona sobre el trepat, amb
Ramon Parellada, de la Fonda Europa de Granollers; Antoni Falgueras, del
Celler de Gelida (Barcelona); Agusti Torell6, cavista; Josep Bujan, director
tecnic de Freixenet, i Sara Sans, periodista i moderadora. Sopar de maridatge
a la Cooperativa de Sarral (any de la celebracié del seu centenari).

Dijous 10 de juliol: visita a la Cooperativa de Sarral acompanyats de Mi-
quel Cantd, enodleg; visita als Cellers Carles Andreu acompanyats pel seu
propietari, Carles Andreu; visita a la Cooperativa de Blancafort i vinyes de
trepat acompanyats per Joel Rosell6, cap del celler; visita al viver d’empre-
ses vitivinicoles de Barbera de la Conca, acompanyats per Ramon Ribas, al-
calde de Barbera de la Conca, i Jordi Giner, tecnic del viver; visita a la Coo-
perativa de Barbera de la Conca, acompanyats per Joan Odena, president.

— 15 de novembre, jornada Seguin les petjades de la varietat xarel-lo,
visita als cellers Castellroig, acompanyats per Marcel Sabaté, enoleg; visi-
ta del celler Segura Viudas; visita a les installacions de 'INCAVI i presentacio
de les caracteristiques de la varietat xarello a carrec de Lluis Giralt, teécnic de
I'INCAVI.

Altres punts a destacar de 'any 2008 son el seguiment de la garnatxa pe-
luda, el picapoll negre i el coneixement de 'existencia d'un trepat blanc,
que no té res a veure amb el trepat negre.

Any 2009

— 11 de mar¢ a I'TEC, «Tast sobre la garnatxa i el terrer, introduccio de la
garnatxa negra al Montsant i tast de les diferents elaboracions de garnatxa, a
carrec de Francesc Perello, enoleg de la cooperativa de Capganes.

— Dissabte 23 de maig, Seguint les petjades de les garnatxes dolces de
I'Emporda: la DO Emporda», a carrec de Simon Casanovas, gerent de la coo-
perativa Empordalia, i visita de la cooperativa; visita al Celler Espelt acom-
panyats per Anna Espelt, enologa (avui directora); visita al Celler Cooperatiu
d’Espolla acompanyats per Josep M. Casellas, enoleg; visita al Celler Marti
Fabra, acompanyats per Joan Fabra, enoleg.
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— Dijous 9 de juliol, aportaci6 al Segon Congrés d’Art i Paisatge Vitivini-
cola: Exemples de bona gestio paisatgistica i economica dels paisatges viti-
vinicoles. Europa, Franga, Cave Cooperative “Vignobles Cap Leucate”™, a
carrec de Joel Castany, president de la cooperativa. Aquesta activitat va
comportar una visita a la dita cooperativa, que va realitzar un treball molt
important per a la recuperacio del paisatge.

— Dissabte 28 de novembre, Descobrim la Viticultura de Costers del
Priorat. Presentacio de la DOQ Priorat, a carrec de Jaume Josa, gerent de la
DOQ Priorat; visita als cellers d’Escala Dei, acompanyats per Ricard Rofes,
enoleg; visita al celler Masia Duch, acompanyats per Delfi Duch, propietari;
dinar i tast al restaurant El Celler de I’Aspic, dirigit per Antoni Bru; visita al
Celler Cecilio, acompanyats per August Vicent, responsable del celler; visita
a la Vinicola del Priorat, a Gratallops, acompanyats per Joaquim Sabaté, res-
ponsable de la part vinicola.

— Durant aquest any es va intentar organitzar una jornada sobre la varie-
tat xarello al Penedes, i no es va realitzar per a no interferir en una jornada
semblant que va organitzar 'INCAVI.

Any 2010

— Dijous 11 de marg, jornada Seguint les petjades de la varietat sumoll,
visita al Celler Pardas; visita al celler Montrubi; visita al celler Jané Ventura;
dinar i tast de tots els diferents vins a base de sumoll que hi havia en aquell
moment; visita a Can Ramon Viticultors del Mongros, a Sant Pere de Ribes,
tast de vi escumés a base de sumoll. Es parla que hi ha sumoll blanc, pero
que no té res a veure amb el negre.

— 20 dabril, Tast sobre els Vins de la Catalunya del Nord, a I'TEC, dntro-
ducci6 de la vinya i el vi a la Catalunya Nord», a carrec de Lloreng Planes,
enginyer agronom,; tast dels diferents vins conduit per Fabrice Rieu, presi-
dent del Consell Interprofessional dels Vins del Rossello.

— 2 de juny, debat De la recerca alimentaria al vi del Bages» (visita a la
Fundaci6 Alicia), a Sant Fruitos de Bages.

— 21 dragost, aportaci6 a la XXV Jornada d’Agricultura a Prada: {’evolu-
cio i futur de la vinya i el vi a la Catalunya francesa», a carrec de Lloreng
Planes, enginyer agronom de la Catalunya del Nord.

— 23 d’octubre, jornada sobre les varietats manto negre, moll i callet a
Palma de Mallorca, amb les conferencies «El perque de la defensa de les va-
rietats de cep autoctones, el cas de Catalunya», a carrec de Josep M. Puig-
gros, de la ICEA-IEC; Evolucioé del cultiu de la vinya a Balears», a carrec
d’Antoni Martorell, cap del servei de I'Institut de Recerca i Formacié Agraria
i Pesquera de les Illes Balears (IRFAP); Seleccio clonal de les varietats man-
to negro, moll i callet>, a carrec de Joan Rossell6, professor de la Universitat
de les Illes Balears (UIB); Les varietats minoritaries de les Illes Balears», a
carrec de Josefina Bota, investigadora de 'TRFAP; dinar tast a Inca; visita al
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Ficura 7. Jornada Seguint les petjades de la varietat sumoll, e/ Vendrell

Font:  Fotografia de I'autor.

celler José Luis Ferrer, a Binissalem; visita al celler Galmes i Ribot, a Santa
Margalida. Josefina Bota ja ens indica que hi ha una preseéncia minoritaria de
la varietat mando.

— 20 de novembre, Seguint les petjades de la garnatxa blanca, visita i
tast de garnatxes blanques al Consell Regulador de la DO, dirigit per Jaume
Marti, secretari de la DO Terra Alta, i per Raquel Estrada, teécnica de la DO;
visita al Celler Piniol de Batea i al Celler Barbara Forés, a Gandesa.

— Fem una sortida durant el mes de desembre a Lunel (Erau).

Any 2011

— 5 de maig, jornada El sumoi, una identitat vitivinicola, a la Cooperati-
va de Rodonya, amb les conferéncies «’arqueologia del sumoi», a carrec d’Isi-
dre Pastor, arqueoleg; <Documentacié historica del sumoi», a carrec de Josep
M. Puiggros, de la ICEA; <Ampelografia i caracteritzacié de la varietat, a car-
rec de Lluis Giralt, de 'INCAVI; «Aspectes agronomics de la varietat, a carrec
de Claustre Grau, de 'INCAVI; Microvinificacions i caracteristiques del su-
moi», a carrec de Xoan Elorduy i Sandra Rico, de 'INCAVT, tast de sumolls de
les diferents zones viticoles i tipologies de vinificaci6, amb la participacié es-
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pecial de Montserrat Nadal, de la URV, i Josep Roca, del Celler de Can Roca;
taula rodona Present i futur del sumoi, amb la participacié de Toni Canto, de
Mas Candji; Joan Sole, de 10 Sentits; Josep Anton Llaquet, de ’Associaci6é Ca-
talana d’Enolegs (ACE); Sebastia Lozano, del Petit Celler; Anna Casabona, de
la botiga especialitzada El Rebost; Jordi Raventds, del Restaurant El Bosc;
César Canovas, de Monvinic; Isaac Fernandez, de Cupaiges, la moderacié va
anar a carrec de Joan Nebot, de Vadevi. Dinar maridatge amb sumoll.

— 2-3 de juny, collaboracié amb el IIT Congrés d’Art, Paisatge Vitivini-
cola i Enoturisme, a Subirats, amb les conferéncies Les varietats autdoctones
de la vinya, la seva historia i el seu valor com a complement del paisatge», a
carrec de Josep M. Puiggros, de la ICEA, i e Pole Oenoturistique de Saint-
Cristhol, un projet intercommunal du Pays de Lunel> (Francga, departament
de I'Erau), a carrec de Jean Luc Bergeon, alcalde de Saint-Cristhol, i Laurence
Mauxion, responsable del projecte.

— 3 de setembre, visita de la zona d’Artesa de Segre i de la DO Costers
del Segre.

— 26 d’octubre, Jornada sobre la Varietat Garnatxa Blanca, a Gandesa,
amb les conferencies De la vernatxa a la garnatxa blanca», a carrec de Josep
M. Puiggros, de la ICEA; «Caracteritzacio agronomica de la garnatxa blanca», a
carrec d’Agusti Villarroya, responsable de la Unitat d’Assessorament Viticola
del DARP; dmportancia i distribucié de la garnatxa blanca», a carrec de Jordi
Rius, tecnic de la DO Terra Alta; La Denominacié d’Origen Terra Alta i la
Terra Alta garnatxa blanca», a carrec de Jaume Marti, secretari de la DO Terra
Alta; «Caracteritzacié enologica de la garnatxa blanca de DO Terra Alta», a
carrec de Xoan Elorduy, cap de la Secci6 de Viticultura de 'INCAVT; (Recerca
en llevats autoctons de garnatxa blanca», a carrec de M. Carme Masqué, doc-
tora en quimica de 'INCAVI; «Avaluaci6 de la garnatxa blanca en el procés de
vinificacié», a carrec de Marta Ferrer, técnica de VITEC, i Joan Rosselld, res-
ponsable d’Enologia de VITEC; experiencies amb garnatxa blanca i degusta-
ci6 de vins Terra Alta d’aquesta varietat, a carrec dels responsables tecnics de
diversos cellers productors de vins d’aquesta denominacio d’origen.

— 11 de novembre, participacio de la Secci6 de Viticultura i Enologia a
la jornada Innovacions en l'agricultura catalana en els darrers cent anys,
amb les comunicacions dnnovacio viticola», a carrec d’Agusti Villarroya, del
DARP; dnnovacions en la recerca aplicada», a carrec de Santiago Minguez,
de 'INCAVI; dnnovacié enologica», a carrec de Montserrat Nadal, professo-
ra de la Facultat d’Enologia de la URV; dnnovacié pagesa», a carrec de Pere
Guilera, productor.

Any 2012

— 6 de marg, Tast sobre els vins de 'Alguer, dntroducci6 de la vinya i el
vi de I’'Alguer, a carrec de Jordi Alcover; tast dels diferents vins, a carrec de
Silvia Naranjo.
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— 8 de juny, jornada La varietat torbato, malvasia del Rossello, trobat, als
cellers Sella & Mosca a I'’Alguer (Sardenya), amb el programa segiient: dn-
troduccié», a carrec de Giuseppe 1zza, agronom de I'’Alguer; «El trobat, forba-
to o malvasia del Rossello, visio historica als territoris de parla catalana», a
carrec de Josep M. Puiggros, de 'ICEA; dLa viticultura a Sardenya: introduc-
ci6 historica i evolucié actual>, a carrec de Renzo Peretto, agronom de
LAORE (agencia d’assistencia teécnica en agricultura de Sardenya); El torba-
fo a Sardenya», a carrec de Stefano Biscaro, director tecnic de Sella & Mosca;
«El torbato i la seva vinificacié a Sardenya», a carrec de Giovanni Pinna,
enoleg de Sella & Mosca; «Alguns apunts sobre la malvasia del Rossellé», a
carrec de Llorenc¢ Planes, enginyer agronom de la Catalunya del Nord; «Ca-
racteritzacié ampelografica i molecular de la varietat del trobat», a carrec de
Carme Domingo, Lluis Giralt i Anna Puig, de 'INCAVL.

— 26 de juny, presentaci6 del llibre de Joan Martin Valencians contra la
filloxera, a I'TEC.

— 4 d’octubre, visita a I'estacio vitivinicola de Tresserra (Catalunya del
Nord), contacte amb Valerie Didier, agafem mostres de plantes de fourbat,
que portem a I'INCAVI per determinar-ne 'ADN i comparar-les amb les de
Sardenya i altres de Catalunya (hi anem Lloren¢ Planes, Santiago Cerda,
Eduard Puig i Josep M. Puiggros).

— 23 d’octubre, conveni amb Vinseum, dins del qual hem desenvolupat
principalment el projecte Vitis Catalana.

— 15 de novembre, visita als celler Gramona, al Penedes, amb un grup
de la Universitat de Cardiff.

Any 2013

— 22 de gener, comencem les reunions periodiques a Vinseum, amb els
programes Raims i Vitis Catalana.

— 4 dabril, Tast sobre Vins Dolcos i Secs a base de Garnatxa de la DO
Emporda, dntroduccié de la garnatxa de 'Emporda», a carrec d’Alicia Juher
de la DO Emporda; tast de diferents vins dolcos i secs a base de garnatxes, a
carrec de Joan Benejam, enoleg.

— 27-28 de juny, IV Congrés d’Art, Paisatge Vitivinicola i Enoturisme, a
Vinseum, Vilafranca, taula rodona «Paisatge vitivinicola i patrimoni intangi-
ble», amb Roser Vernet, empresaria de turisme rural i cultural; Xavier For-
nos, director de Vinseum; Isaac Albesa, periodista, Comunicacié de la DO
Tarragona; Angels Travé, llicenciada en ciéncies politiques, i com a modera-
dor Josep M. Puiggros, de la ICEA.

— 25-26 d’octubre, V Seminari d’'Historia del Penedes, al Vendrell: «Fl
mon de la viticultura, els vins, caves i aiguardents al Penedes historic i al
Camp de Tarragona», amb la conferéncia «Fl xarello, una de les varietats de
ceps més antigues del Penedes», a carrec de Josep M. Puiggros.

— 25 de novembre, jornada La varietat garnatxa roja, lledoner roig o
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garnatxa grisa, amb el programa seglient: «Presentacié», a carrec de Josep
Blanch, president del Consell Regulador de la DO Emporda; <Algunes refe-
rencies historiques de la varietat garnatxa a 'Emporda», a carrec d’Eduard
Puig Vayreda, llicenciat en enologia i professor de la UdG; «Llegenda i veri-
tats d’Arnau de Vilanova sobre el vi dol¢ natural», a carrec de Josep M. Puig-
gros, de la ICEA; Peculiaritats del terrer de 'Emporda», a carrec de Simé
Serra, enoleg i ampelograf; «Caracteritzacié ampelografica i molecular de la
varietat garnatxa roja», a carrec de Lluis Giralt, Anna Puig i Carme Domingo,
tecnics de I'INCAVT, la taula rodona «Una visié del lledoner roig des de I'ex-
periencia», amb la participacié de Joan Fabra, del Celler Fabra; Marti Valles,
del Celler d’en Guilla; Anna Espelt, d’Espelt Viticultors, i moderada per An-
toni Roig, del Celler Mas Llunes; «La garnatxa grisa en el vinyar del Rossellé»,
a carrec de Pierre Torres, enginyer agronom expert viticola de Perpinya, i
tast de garnatxa roja dels cellers Castillo de Peralada, Agricola de Garrigue-
lla, Vinicola del Nord-est, Empordalia, Espelt Viticultors, Mas Llunes, Celler
La Vinyeta, Oliveda, Celler Pere Guardiola i Vinyes dels Aspres.

Figura 8. jJornada La varietat garnatxa roja, lledoner roig o garnatxa grisa.
Castell de Peralada

Font:  Fotografia de I'autor.
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— 26 de novembre, visita de les tines de Can Abadal, acompanyats per
Miquel Palau, enoleg.

Any 2014

— 26 de gener, visita al Museu Arqueologic de Badalona.

— 20 de marg, visita i tast al castell de Falset.

— 1 abril, visita a la factoria d’Anis del Mono.

— 20-21 de maig, sortida a vinyes d’alcada, varem visitar el Celler Vila
Corona de Vilamitjana, acompanyats per Enric Vila Corona, propietari, intro-
ducci6 a la varietat brocada (trepat) i sumoll; el Celler Sauvella, acompa-
nyats per Jeroen Nagtegaal, fem un tast de vins que contenen brocada i su-
moll, i el celler Castell d’Encus, on conserven la vinificacio feta a les roques
com ho feien els hospitalers durant I'edat mitjana.

Ficura 9. Sortida a les vinyes d’alcada, Talarn

Font:  Fotografia de I'autor.

— 17 d’octubre, jornada La produccié de l'aiguardent a Catalunya i la
seva relacio amb la guerra de Successio, amb les conferéncies «Aiguardent i
politica en temps de decisions, 1701-1705», a carrec de Jaume Torras, profes-
sor de la Universitat Pompeu Fabra (UPF); Reus i 'aiguardent, a carrec
d’Anna Figueras, directora del Museu de Reus; «Els aiguardents a la Catalu-
nya del segle xxp, a carrec de Matias Llobet, de Familia Torres; «El vermut:
elaboracio, tipus de vermut i tast a carrec d’Assumpta Mateos, de 'INCAVI;
tast d’aiguardents i brandis a carrec de Montserrat Nadal, professora de la
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URV; debat i cloenda a carrec de Jordi Bort, director de 'INCAVI, i Josep M.
Vives, president de la ICEA.

Any 2015

— 9 de gener, visita a Vitec, a Falset.

— 20 de febrer, jornada La varietat garnatxa negra, amb el programa
segiient: Historia dels origens de la garnatxa negra», a carrec de Josep M.
Puiggros, de la ICEA; «Vitis Catalana: una eina per a documentar les varietats
de ceps presents als territoris de parla catalana», a carrec de Jordina Escala, de
Vinseum; «Caracteristiques agronomiques i del conreu de la garnatxa negra,
a carrec d’Agusti Villarroya, enginyer tecnic agricola expert en viticultura;
«Repercussions del canvi climatic en la qualitat del vi de garnatxa negra en
els terrers de Tarragona i el Priorat, a carrec de Montserrat Nadal i Antoni
Sanchez-Ortiz, professors de la Facultat d’Enologia de la URV; Seleccio clo-
nal de la garnatxa negra», a carrec de Carme Domingo, de 'INCAVTI; «Corre-
laci6 entre territori i vins de garnatxa negra de la denominacié d’origen
Montsant i la denominacié d’origen qualificada Priorat, a carrec de Claustre
Grau, M. Carme Masqué, Josep Valiente i Xoan Elorduy, equip tecnic de
I'INCAVT; «Caracteritzacio fenolica i aromatica de la garnatxa negra a la de-
nominacié d’origen Montsant. Estrategies enologiques per a la millora del
color, a carrec de Sergi de Lamo, de la Fundacié Parc Tecnologic del Vi;
«Caracteristiques sensorials de la garnatxa negra de la DOQ Priorat,, a carrec
de Josep M. Mateo i Joan Miquel Canals, professors de la Facultat d’Enolo-
gia de la URV; Descriptors aromatics i gustatius que identifiquen la garnatxa
negra a Catalunya», a carrec de Montserrat Nadal, professora de la URV, i
Joan Ignasi Domeénech, membre de Terra de Garnatxes.

— 10 d’abril, dDescobrim la viticultura del Baix Emporda», visita a la zona
de Calonge del Celler Mas Molla i, a continuacio, el Celler Mas Ponsjoan,
amplia discussio sobre la produccié de vi de pages que elaboren i les varie-
tats que han recuperat. Visita al Museu del Suro a Palafrugell.

— 14 maig, visita a Pedro Bonet, president de la DO Cava.

— 19 juny, projeccio, a I'TEC, del documental El moment: Un viaige a la
terra del cerg, posterior taula rodona amb la intervencié d’Elisenda Trilla,
directora, Oriol Pérez Tudela, comerciant de vi, i Salvador Puig, de la ICEA.

— 6 novembre, jornada Innovacions en el maneig del cultiu de la vinya
enfront del canvi climatic, a la Facultat d’Enologia de la URV, Tarragona,
amb les conferencies «Control de la vegetacié: poda en verd», a carrec
d’Agusti Villarroya, expert en viticultura; «Balang del vigor i carrega de raimp,
a carrec de la doctora Montserrat Nadal, professora de viticultura de la URV;
«Estrategies de reg», a carrec del doctor Gonzaga Santesteban, professor de
viticultura de la Universitat Publica de Navarra (UPNA); «Trets diferencials
dels sols viticoles: composicié quimica, horitzons i capacitat de retencié de
l’aigua», a carrec del doctor Miquel Aran, cap de projectes d’Eurofins
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Agroambiental; «Gestio de la coberta vegetal en vinyes de seca. Casos prac-
tics», a carrec de Joan Rubid, especialista en viticultura i enologia de caves
Recaredo; «Dinamica de les reserves d’humitat al sol i conclusions practi-
ques en vinya de seca. Exemples amb dades reals», a carrec del doctor Fran-
cesc Ferrer, enginyer del laboratori Ferrer, i David Tous, gerent de Safsam-
pling; tast de vins de varietats autoctones, cloenda a carrec del doctor Joan
Miquel Canals, dega de la Facultat d’Enologia de la URV, i Josep M. Vives,
president de la ICEA.

Any 2016

— 3 de marg, visita a la cooperativa de Capc¢anes, llarg intercanvi amb
Francesc Blanch, president de la cooperativa; visita a Vitec, a Falset, i debat
amb Sergi de Lamo, director.

— 12 d’abril, sortida a la DO Alella, visita a les vinyes de caves Parxet, a
la Roca del Valles, acompanyats per Teresa Soler, enologa i cap de les vi-
nyes de I'empresa; visita a Can Bouquet d’Alella, acompanyats pel propieta-
ri i enoleg Toni Cerda; visita a les vinyes de la Masia Coll del Canyet, a Ba-
dalona, acompanyats per Josep Coll, propietari.

— 26 de maig, participacio en el Congrés Internacional sobre la Malvasia
a Sitges, presentacié d’'una comunicacié sobre la historia de la malvasia a
carrec de Josep M. Puiggros.

— 20 d’octubre, presentacio del projecte de recerca Vitis Catalana a Vin-
seum, Vilafranca.

— 8 de novembre, visita a la Cooperativa de Nulles, discussié sobre el
xarello roig; visita a caves Magrinya; visita a Can Bofarull, de Jujol, als Palla-
resos.

— 14 de novembre, presentacio historica de la malvasia en ocasié de la
presentacio a Sitges d’un nou vi a base de malvasia de Jané Ventura.

— 25 de novembre, Jornada sobre la Varietat Carinyena, a la Facultat
d’Enologia de la URV, amb el programa segiient: presentacié a carrec de
Montserrat Nadal i Josep M. Puiggros; Historia dels origens de la carinyenav,
a carrec de Josep M. Puiggros, de la ICEA; «El projecte de Vinseum-ICEA Vi-
tis Catalana i la carinyena», a carrec de Jordina Escala, de Vinseum; «Caracte-
ristiques agronomiques de la carinyena», a carrec d’Agusti Villarroya, engi-
nyer tecnic agricola; Efectes del canvi climatic en els vins de carinyena en
ecosistemes vulnerables. DOQ Priorat, a carrec de Montserrat Nadal i Anto-
ni Sinchez-Ortiz, professors de la Facultat d’Enologia de la URV; Experien-
cies amb la varietat carinyena a 'Emporda», a carrec de Joan Fabra-Vinas,
enodleg.

Any 2017

— Ens concedeix un ajut la Seccié de Ciencies de I'TEC pel treball de Vi-
tis Catalana que compartim amb Vinseum.
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— 24 de febrer, jornada tecnica en viticultura Maneig del cultiu de la vi-
nya enfront al canvi climatic u, a la Facultat d’Enologia de la URV. Va cons-
tar d’'una primera part dedicada a la gesti6 del reg de la vinya i d'una segona
sobre els portaempelts de les varietats resistents a la sequera.

— 11 de maig, jornada tecnica Millora de l'eficiencia productiva a la vi-
nya, a Vilafranca del Penedes, amb la conferéncia «Vocacié enologica de les
principals varietats autoctones catalanes», a carrec de Montserrat Nadal, de
la ICEA-URV i del projecte Vitis Catalana.

— 15 de maig, a Barcelona, presentaci6 del llibre Pasion por el vino, de
Joan C. Martin, al Restaurant Malpaso, a carrec de Josep M. Puiggros, de la
ICEA, i Antoni Puigverd, escriptor.

— 26 de maig, visita de les tines del Bages de masies d’Abadal, acompa-
nyats de Miquel Palau, enoleg; visita a Caves Oller, observem la fermentacio
de vi en amfores i la recuperaci6 del picapoll negre, el qual tastem.

— 16 de juny, participacio en el VI Congrés Internacional d’Art, Paisatge
Vitivinicola i Enoturisme, amb la conferéncia «Vinya paisatge i cultura», a
carrec de Josep M. Puiggros.

— 12 d’agost, visita del Museu de Pont de Bar, on hi documents que
mencionen la varietat brocada, que es considera que ¢és la varietat trepat.

— 23 d’octubre, visita de Can Calopa, al cor de Collserola, que pertany a
la cooperativa L’Olivera de Vallbona de les Monges.

— 26 de novembre, visita de les excavacions de la Font de la Canya, al
Penedes.

Any 2018

— 29 de gener, visita a Art Cava, es va fer una taula rodona sobre la si-
tuaci6 del cava.

— 21 de marg, presentacio del llibre El jardi de Dionis, d’Eduard Puig
Vayreda, a carrec de Josep M. Puiggros, a 'TEC.

— 13 drabril, Jornada Técnica en Viticultura: <Terrers viticoles. Maneig i
millora de la qualitat dels sols», a la URV, Tarragona, amb el programa se-
glient: presentacio a carrec de Salvador Puig, de I'INCAVI, i Josep M. Puig-
gros, de la ICEA; Metodologia de la zonificacié viticola», a carrec de Vicente
Gomez de Miguel, professor de la Universitat Politecnica de Madrid (UPM);
«Estudis de prezonificacié de terrers viticoles a DO Montsant, a carrec de
Carles Rubies, de Vien Assessoria, i Montse Nadal, de la URV; «Terrers i vins
a la DO Penedes», a carrec de ’Associacié Qalides, terrers del Penedes; «Mi-
crobiota i qualitat dels sols», a carrec de Thibaut Déplanche, enginyer asses-
sor de Celesta-lab; Maneig del sol i cobertes vegetals», a carrec de Lluis Gi-
ralt, de 'INCAVT; dLa dimensi6 social, un valor per la viticultura?», a carrec de
Pau Moragas, de la cooperativa L’Olivera; cloenda a carrec de Joan Miquel
Canals, dega de la Facultat d’Enologia de la URV, i Jordi Sala, president de la
ICEA.
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— 15 d’abril, participacié a Gandesa al Congrés de les Garnatxes del
Mobn, comunicacié sobre historia de la garnatxa a carrec de Josep M. Puig-
gros, de la ICEA.

— 18 dragost, collaboraci6 a la XXXIII Jornada d’Agricultura a Prada,
amb la conferencia <Aproximacié historica de la vinya i el vi de la Catalunya
Nord i el Principat», a carrec de Pierre Torres, exdirector de I'Estacié Vitivini-
cola del Rosselld, i Josep M. Puiggros, de la ICEA.

— 19 d’octubre, Jornada de la Ratafia, visita de la finca de nogueres de
Can Llavanera, a Crespia, acompanyats del propietari, Josep Guixeres; visita
de la destilleria de ratafia Can Russet d’Olot, acompanyats de Xavier Codina,
director; visita de la casa modernista del nostre company Sola Morales a Olot.

— 29 d’octubre, visita del centre de I'Institut Nacional de la Recerca
Agronomica (INRA) frances a Marseillan i discussio amb el director J. M.
Boursiquot i Hernan Ojeda, investigador, hi participem Montserrat Nadal,
Jordina Escala, Agusti Villarroya, Lluis Giralt i Josep M. Puiggros, del projec-
te Raims.

— 20 de novembre, Jornada Dedicada a I’Agricultura Biodinamica, dis-
cussi6 en el celler Pares Balta, presentacié de resultats a carrec de Montser-
rat Nadal i Marta Casas; Caves Recaredo, explicacions de Roger Rovira, eno-
leg i director.

— 23 de novembre, a I'TEC, presentacio del llibre Raims, a carrec de Jau-
me Gramona, Jordi Sala, Salvador Puig i Josep M. Puiggros.

— 14 de desembre, visita a I'Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimen-
taries (IRTA) de Lleida acompanyats de Ricard Dalmau; a continuacié troba-
da a Vallbona de les Monges amb el grup de set cellers de la vall del riu
Corb (DO Costers del Segre) que han conjuntat esforcos per promocionar el
vi del territori amb el projecte Gustum, vins del riu Corb, la presidenta és
Eva Bonet del celler Comalats, i també hi participen Enric Gil del celler Cer-
cavins, Pep Torres de casa Pardet, Xavier Figuerola d’Analec, Pau Moragas
de la cooperativa L'Olivera, Rosa Bisa de 'ADV de Verdq, i també en for-
men part els cellers Petit Duran i Cal Cabo de Sant Marti de Malda.

La discussio i trobada van ser molt interessants per a ressaltar les caracte-
ristiques dels tipus de vins de la vall del riu Corb.

Any 2019

— 12 de febrer, xerrada a la seu del Centre Internacional Escarré per a
les Minories Etniques i Nacionals (CIEMEN) de Barcelona sobre la historia
del vi, a carrec de Josep M. Puiggros.

— 14 de marg, presentacio del llibre Raims a Peralada, a carrec de Xavier
Alberti, president de la DO Emporda, i de part dels coautors Lluis Giralt,
Agusti Villarroya i Josep M. Puiggros.

— 16 de marg, presentacié del llibre Raims a Sant Pere de Ribes, a carrec
de Lluis Giralt; 4 maig, a Falset, a carrec de Montserrat Nadal; 16 de maig, a
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Manresa, a carrec de Lluis Giralt i Josep M. Puiggros; 2 de juny, al Garraf, a
carrec de Lluis Giralt; 5 de juny, a Valls, a carrec de Montse Nadal, Agusti
Villarroya i Josep M. Puiggros; 6 de juliol, a Tarrega, a carrec de Xavier For-
nos, Montse Nadal i Josep M. Puiggros.

— 5 d’abril, La Nit de ’Enologia 2019 a la Confraria del Cava Sant Sadur-
ni, fan un reconeixement a Josep M. Puiggros per la tasca realitzada en la
recuperaci6 de les varietats autoctones i els seus noms.

— 10 de maig, sortida al Penedes: visita als cellers Raventés i Blanc, dis-
cussié amb Manuel Raventds sobre la denominacié Conca del Riu Anoia
fora de la DO Cava; visita a Caves Llopart amb una amplia discussié sobre la
nova possible DO Corpinnat, amb la presencia de part d’aquesta organitza-
cio: Jaume Mata, Assumpta i Pere Llopart i Quim Graell.

— 20 de juny, participacio en el VII Congrés d’Art, Paisatge Vitivinicola i
Enoturisme, amb la conferencia inaugural La cultura i la historia com a
complement per a I'exit de la viticultura catalana», a carrec de Josep M. Puig-
gros, de la ICEA-CEPVIL

— 4 de juliol, visita al centre d’R+D de Familia Torres acompanyats de
Sandra Sabaté; continuem amb la visita de Caves Guilera i amb el seu pro-
pietari, Pere Guilera, discutim sobre la DO Cava i el seu futur.

— 7 de novembre, visita a Caves Albet i Noya on discutim amb Josep M.
Albet i Noya sobre la nova agrupacié Escumosos Classic Penedes i les possi-
bilitats de convertir-se en una marca dintre de la DO Penedes, ens comenta
les empreses que de moment son dintre d’aquesta marca i les exigéncies i
reglament que han elaborat. Posteriorment, visita de les Caves Ramon Ca-
nals a Castellvi de Rosanes, que esta integrada dintre la DO del Cava. A la
vegada visitem el Museu del Vi i del Cava acompanyats del seu propietari,
Ramon Canals.

— 14 de novembre, TV Jornada Tecnica Viticola: Noves aportacions de ma-
terial vegetal viticola enfront del canvi climatic», a la Facultat d’Enologia de la
URV; presentacio a carrec de Salvador Puig, director de 'INCAVI, i Josep M.
Puiggros, coordinador de la Seccio de Viticultura i Enologia de la ICEA; Po-
tencial de les varietats ancestrals a Catalunya», a carrec de Mireia Torres, di-
rectora de 'Area d’Innovacié i Coneixement de Familia Torres; Potencial
enologico de las nuevas variedades obtenidas de cruces con monastrell», a
carrec de Leonor Ruiz, responsables de I'Instituto Murciano de Investigacion
y Desarrollo Agrario y Medioambiental (IMIDA), Murcia; Recuperaci6 i iden-
tificacié de varietats cultivades a Catalunya», a carrec d’Anna Puig, de 'INCA-
VI; dLa vinificacié de la carinyena blanca», a carrec de Carme Casacuberta,
enologa del Celler Olivardots (DO Emporda); Primers resultats de vinifica-
cions d’hibrids resistents (VRIAACC)», a carrec de Josep M. Albet i Noya, del
Celler Albet i Noya; «Perfils sensorials de varietats minoritaries», a carrec de
Montserrat Nadal, de la URV-ICEA; cloenda a carrec de Joan Miquel Canals,
dega de la Facultat d’Enologia de la URV, i Jordi Sala, president de la ICEA.
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— 5 de desembre, preparacio de la Jornada sobre la Varietat Morenillo a
Gandesa, amb Xavier Fornos, de Vinseum; Jordi Rius, de la DO Terra Alta, i
Josep M. Puiggros; es decideix que s’efectuara durant el mes de maig del 2020,
que, degut a la pandémia, no es va poder efectuar.

Any 2020

— Es participa en el Simposi «Vins Vinents», organitzat per 'INCAVI.

— 13 de febrer, a la Terra Alta, amb Agusti Villarroya es continua reco-
llint dades en diferents productors de cara a la jornada de morenillo.

— La resta del curs se suspenen les activitats a causa de la pandeémia.

Any 2021

— 7 octubre, visita a Can Joan, on fem la presentacié al grup de viticul-
tura i enologia de Salvador Puig, com a nou coordinador de la Secci6, i Ro-
bert Savé, que s’incorpora al grup també provinent de I'Institut de Recerca
i Tecnologia Agroalimentaries IRTA). Posteriorment, visitem el Celler Mas
Comtal i amb I'amfitriona, Marta Mila, establim un debat sobre la normativa

Figura 10. Tast de vins en la jornada Vint-i-cinc anys de la Seccié de Viti-
cultura i Enologia de la ICEA. Seu de I'Institut d’Estudis Catalans
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Font:  Fotografia d’Anna Jacas.
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del Classic Penedes, ja que aquest celler elabora vi escumos seguint la nor-
mativa desenvolupada per un conjunt de cellers del Penedes agrupats sota
el nom de Classic Penedes, diferent de la DO Cava. En el debat també s’in-
corpora el seu pare, Joan Mila. I com a novetat tastem el vi blanc Antistiana,
de la varietat Incrocio Manzoni, que va portar el senyor Mila de la regio ita-
liana de Treviso i €s un encreuament de riesling i pinot blanc.

— 4 de novembre, jornada Vint-i-cinc anys de la Seccio de Viticultura i
Enologia de la ICEA, acte presencial a la seu de I'Institut d’Estudis Catalans.
El programa de la jornada es detalla a la figura 11.

Figura 11. Programa de la jornada Vint-i-cinc anys de la Secci6 de Viti-
cultura i Enologia de la ICEA

12.40-13.00h «Estudi de la qualitat de les vinyes velles a 'Emporda», a carrec d’Anna Espelt,
directora d'Espelt Viticultors

=
Slcea

13.00-13.20h «El potencial dels vins negres catalans gracies a les seves varietats», a carrec de
Joan Asens, enbleg, assessor vitivinicola i soci dOrto Vins

13.20-13.40h «La recuperacid de la vinya i el vi a Barcelonay, a carrec de Pau Moragas,
responsable de produccié de la Cooperativa L'Olivera

13.40-14.00h Cloenda de Facte académic, a carrec dAlba Balcells, directora de fnstitut Catala

JORNADA VINT-I-CINC ANYS DE LA SECCIO DE VITICULTURA | dela Vinyaiel Vi(INCAV).
ENOLOGIA 14.00-15.00h Tast de vins conduit per Montserrat Nadal, professora de la Facultat dEnologia

le la Universitat Rovira i Virgili (URV) i membre de la Seccié de Viticultura i
« Dijous, 4 de novembre de 2021. Acte presencial. Barcelona, Institut d'Estudis Enologia de la ICEA. Vins seleccionats:

Catalans. Carrer del Carme, 47, 08001 Barcelona
* CavaPere Guilera

PROGRAMA Cava rosat trepat Carles Andreu
Vi escumés corpinnat Llopart
9.00-930h a carrec de Pere Pui president de la Seccid de Ciéncies Classic Penedés Albet i Noya

Biologiques de I'Institut d'Estudis Catalans, i parlament de Jordi Sala, president
de la Institucio Catalana d'Estudis Agraris (ICEA)

Vi de picapoll blanc d’Abadal de Roueta
Vi de macabeu. Finca Racons Tomas Cusiné

Vi de garatxa blanca Cooperativa de Bot

Vi de sumoll de Pardas

Vi de garnatxa negra de Terrers Cooperativa de Capganes

Malvasia dolga de Sitges del Centre d'Interpretacié Malvasia de Sitges

9.30-10.00h Presentacié de Iacte Vint-i-cinc anys de la Seccié de Viticultura i Enologia, a
carrec de Josep M. Puiggros, coordinador de la Seccié de Viticultura i Enologia
delalCEA

10.00-10.30h Conferéncia plenria «Les marques sobre les mfores de vi de la Laietania, un
precedent de les etiquetes actuals?», a carrec de Montserrat Comas, llicenciada
en historia antiga i arqueologia

15.00-16.00 h Dinar a peu dret

1030-11.00h Pausa i café o . :
30€ inscripci6 general i 25¢€ els socis ICEA

Acte presencial. Per assistir cal inscriure’s al formulari:

https://www.iec.cat/jornades/viticulturazs.asp.

COMUNICACIONS. Modera Joaquim Ros, de la Seccié de Viticultura i Enologia de la ICEA

11.00-11.20h «El Bages Inspiracio en el passat amb una mirada al futun, a carrec de Miquel

Palau, director técnic de Roqueta Origen

11.20-11.40h «El treball realitzat en la recuperacié de les varietats autoctones», a carrec de
Mireia Torres, directora d'Innovacié i Coneixement de Familia Torres. Directora
de Jean Leon i presidenta de la Plataforma Tecnoldgica del Vino

11.40-12.00h «Canvi climatic i I'univers dels vins efervescents», a carrec de Jaume Gramona,
director técnici president de Gramona

12.00-12.20h «Varietats propies del Penedés versus depredadors de la terra i crisi climatica,
a carrec de Pere Guilera, de Cava Guilera

12.20-12.40h «Com la varietat autdctona de la Conca de Barbera, el trepat, 'ha situada en el

mén vitivinicolav, a carrec de Carles Andreu, copropietari del Celler Carles
Andreu

ICEA. Instiue dstudis Catalans, Crrer del Carme 47, 08001 Barcelons - cea@icc cat- hepsiicea ec cat)

ICEA

ROQUETA ORIGEN, BODEGUES TORRES, GRAMONA, CAVA GUILERA, CELLER CARLES
ANDREU, ESPELT VITICULTORS, ORTO VINS, COOPERATIVA L'OLIVERA, CAVES LLOPART, ALBETINOYA, TOMAS CUSINE,
[€ PARDAS, C APGANES, Ct

ICEA.Instiue @studis Catalans, Carrer del Carme 47, 08001 Barcelons - cea@ieccat- hupsicen ec cat

Font:  ICEA.

5. CONTACTE AMB EL SECTOR

Una de les activitats que hem realitzat amb entusiasme ha sigut el con-
tacte directe amb el sector, visitant durant aquest periode més d'un centenar
de cellers i productors, que especifiquem a continuacié. Les nostres visites
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no s’han reduit inicament a fer un recorregut per les installacions, sind que
hem organitzat debats amb els propietaris, els técnics i el personal que, en
la nostra visita, representava el celler.

D’aquestes trobades han sorgit temes d’actualitat com la situaci6 del sec-
tor, el canvi climatic, els diferents metodes de produccid, convencional, in-
tegrada, biologica, les tecniques enologiques, la sanitat del cultiu..., i tants
d’altres, acompanyades, les discussions, amb un tast dels vins innovadors de
cada celler.

Durant aquests anys s’han visitat els cellers seglients, classificats per de-
nominacions d’origen. Alguns d’aquests cellers els hem visitat en més d'una
ocasio, també, en molts casos, hem fet activitats amb els cellers als locals de
les denominacions d’origen respectives. Aquesta relacio no inclou la DO Cava
o la d’altres vins escumosos, com ara Corpinnat i Classic Penedes, ja que
aquests vins son mencionats amb la denominacié d’origen on estan situats
geograficament.

— Alella: Cellers Roure, Alella Vinicola, Alta Alella, Caves Parxet, Bou-
quet d’Alella, Masia Coll de Canyet.

— Montsant: Celler de Capcanes, Celler Anguera, Celler Agricola Falset
Marca, Celler Laurona, Celler Mas Perinet.

— Emporda: Celler Marti Fabra, Espelt Viticultors, Castell de Peralada,
Cooperativa Pau-Roses (actualment Empordalia), Vinyes dels Aspres, Coo-
perativa de Ricardell, Mas Estela.

— Penedes (inclou les diferents formes de vins escumosos): Raventos i
Blanc, Caves Guilera, Juvé i Camps, Cooperativa Covides, Pacs del Penedes,
Mas Comtal, Familia Torres, Celler Pardas, Heretat Montrubi, Jané Ventura,
Can Ramon (Sant Pere de Ribes), Celler Bartra, Castellroig, Segura Viudas,
Freixenet, Codorniu, Can Feixes, Bodegues Sumarroca, Can Rafols dels Caus,
Parnas, Agusti Torell6, Albet i Noya, Caves Recaredo, Caves Vilarnau, Celler
Cooperatiu de la Granada, Agustus, Covides, Caves Canals i Canals (figura 12).

— Alguer (Sardenya): Cellers Sella & Mosca, Cooperativa Cantina de San-
ta Maria.

— Mallorca: José Luis Ferrer (Binissalem), Galmes i Ribot (Santa Mar-
galida).

— Terra Alta: Barbara Forés, Celler Pifiol, Sat Botera, Cooperativa de
Bot, Cooperativa de Gandesa, Cooperativa del Pinell de Brai, Cooperativa
de Corbera, Edetaria.

— Conca de Barbera: Cooperativa de Sarral, Carles Andreu, Cooperativa
de Blancafort, Cooperativa de Rocafort de Queralt, Cooperativa de Queralt de
la Conca, Cooperativa d’Espluga de Francoli, Milmanda (Torres), Mas Foraster.

— Catalunya del Nord: Cellers Mas Deu, celler del vi de Banyuls Les
Templiers, Mas Terrats, Chateau Planeres, Bernard Saperas, Domaine Lafage.

— Occitania: Cave Cooperative Leucate, Cave de 'Ormarine - Caveau
de Pinet, Herault.
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— Tarragona: Cooperativa de Vila-rodona, Mas Viceng, De Muller, Ce-
ller Sort del Castell, Cooperativa de Nulles.

— Catalunya: Josep M Puiggros, el vi de Badalona, Cellers Uni6, Torres.

— Costers del Segre: Raimat, Costers del Si6, Cercavins, Celler de Cérvo-
les, Celler Tomas Cusiné, Cooperativa L'Olivera, Vinya Corona, Sauvella
d’Orcau, Castell d’Encus, Miquel Roca (Gavet), Castell del Remei.

— Priorat: Cellers Scala Dei (de la familia Pastrana i posteriorment de la
familia Torres), Masia Duch, Celler Cecilio, Conreria d’Escala Dei, Coopera-
tiva de Gratallops, Celler del Pont, Alvaro Palacios, Carles Pastrana, Vall
Llach, René Barbier.

— Pla de Bages: Cellers Roqueta Origen, Celler Cooperatiu d’Artés, Oller
del Mas.

Ficura 12. Visita a les caves Canals i Canals, Castellvi de Rosanes, Alt Pe-
nedes

Font:  Fotografia de Xavier Bosch.

6. PRINCIPALS CONCLUSIONS AL LLARG DE TOTES AQUESTES
ACTIVITATS

— El vi i la vinya ens varen arribar a la peninsula Iberica, i a Catalunya,
des d’Areni (Armenia) a través dels fenicis durant els segles vin-vir aC.

— A Catalunya hi va haver una segona via d’entrada a través dels grecs
foceus durant el segle vi aC. Posteriorment, el romans varen fer 'expansio
del cultiu i el consum de vi.

— El Regim sanitatis fet per Arnau de Vilanova per al rei Jaume II és una
de les obres que ens dona una gran informacié sobre el consum de vi a
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I'época medieval. Moltes obres literaries medievals també ens donen infor-
maci6 sobre les formes de beure’l.

— El vi a 'edat mitjana es consolida com una beguda, un aliment i un
remei.

— Tant el vi com el vinagre s’han utilitzat en moltes receptes culinaries.

— El vi ha sigut un remei de moltes malalties des de I'edat mitjana fins
als estudis més recents dels nostres hospitals, malgrat les restriccions en el
seu consum.

— Laiguardent, que va ser un producte que va aportar molta riquesa a
Catalunya i també és un component en el vi dol¢ natural, no va ser un in-
vent d’Arnau de Vilanova, com molts autors li atribueixen.

— El tipus de vins que coneixem que es varen consumir durant I'edat
mitjana varen ser: muscat, vernaccia, grec i malvasia. Eren vins blancs i
dolcos procedents de la Mediterrania oriental i comercialitzats durant un
llarg periode a Genova, Napols i Venecia. Molt important: el muscat de
Claira (Ribesaltes) podria ser la varietat de cep més antiga que tenim. El
grec va ser comercialitzat per Napols i el seu cultiu va desapareixer a prin-
cipis del segle xx. El gran comer¢ de la malvasia va ser a través de Venecia,
és dubtos que fossin els almogavers els que, durant la campanya d’Orient,
fessin la seva introducci6é a Catalunya, la malvasia de Sitges va ser un dels
vins més apreciats els segles xvi i xix. Génova va ser la gran comercialitza-
dora de la vernaccia, que considerem que és una varietat diferent a les
garnatxes posteriors.

— A finals de I'edat mitjana apareixen textos en els quals se cita per pri-
mera vegada el montonech, o posterior parellada, els origens del qual po-
drien ser al Pais Valencia. De la carinyena, o caranyana, no queden clars els
seus origens i no és acceptable el nom de samsé que en els ultims anys se li
ha volgut donar a Catalunya. El monestrell, la primera citacié del qual sem-
bla que seria d’'un vi o cep procedent de 'Emporda, és una de les varietats
meés esteses avui fora de Catalunya i amb sinonimies com mataro, mour-
vedre o garrut. El picapoll negre, que Eiximenis el situa a Mallorca, i el pi-
quepoul noire son la mateixa varietat, les primeres citacions d’ambdds son
d’época semblant.

— El picapoll blanc és el mateix que el clairette blanche, perd gairebé
les dues denominacions son contemporanies.

— De I'época moderna, tenim el xarello blanc, el trobat, la garnatxa ne-
gra i el macabeu. Del macabeu i el xarello, amb la documentacié que hem
trobat, s’arriba a la conclusié que son varietats autoctones de Catalunya. El
macabeu s’ha estes per la peninsula Iberica amb el nom de viura. El trobat
és una varietat minoritaria dels Paisos Catalans, ja que és originaria del Prin-
cipat, avui la superficie més important es troba a I’Alguer i, a continuacio, a
la Catalunya del Nord, amb els noms torbato, tourbat o malvasia del Rosse-
ll6. Al Principat, se n’ha iniciat també la recuperacié. A la vegada, a les co-
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marques de Ponent existeix un trobat negre que s’esta introduint i és dife-
rent al trobat blanc. La garnatxa negra, com s’ha dit, pot ser autoctona de
Catalunya i una de les varietats més importants. Posteriorment, i per ordre
cronologic, apareixeran les garnatxes blanca, roja i peluda.

— Durant el segle xix apareixen la resta de les varietats que hem estu-
diat: sumoll negre, carinyena blanca, ull de llebre, trepat negre, tempranillo/
ull de llebre i subirat parent. De totes aquestes, n’hem trobat poca docu-
mentacio, especialment del trepat, varietat autoctona de la Conca de Barbe-
ra, i del sumoll, que fins a mitjan segle xx es trobava per una gran part de
Catalunya i, actualment, es troba en procés de recuperacié. La varietat w/l
de llebre és citada a Catalunya a finals del segle xvur i desapareix durant el
segle xix. A finals del segle xix s’introdueix a Catalunya la varietat temprani-
llo, procedent de La Rioja, i els pagesos I'anomenen wll de llebre, com la va-
rietat anterior desapareguda. No hem pogut esbrinar el perque, perd podria
ser perque alguns pagesos hi van veure una semblanca amb la varietat ante-
rior. Recentment, s’estan recuperant el morenillo i el mando, i creiem que la
llista cada vegada creixera més, cosa que demostra l'interes actual per les
varietats autoctones.
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